
 
 
Zupa (do wyboru): 
 Rosół ł z makaronem 
 Toskański krem pomidorowy z wiórkami mozarelli 
 Cappuccino borowikowe z groszkiem ptysiowym 
Danie główne (do wyboru): 
 Eskalopki z indyka na puree marchewkowym serwowane z oscypkiem, mango i kalafiorem romanesco 
 Dworski duet polędwiczki i drobiu otulony plastrami bekonu serwowany z opiekanymi ziemniakami  i sałatką w sosie vinegrett 
 Juki schabowe  z pieczarkami i serem w chrupiącej otoczce panko z selerowym purre  i sałatka z kruchych warzyw 
Zimne Zakąski (6 pozycji do wyboru) : 
 Kompozycje wędlin i mięs pieczystych z dipami różnosmakowymi 
 Galaretki drobiowe z warzywami 
 Mini tortille różnosmakowe  
 Roladki z grillowanej cukinii z suszonymi pomidorami i serem feta 
 Kurczak Kentucky z dipami 
 Róznosmakowe roladki serowe 
 Pomidory z mozzarellą i sosem balsamico 
 Kuleczki mięsne (ze słonecznikiem, orzechami , żurawiną) 
Sałatka (1 rodzaj do wyboru): 
 Tradycyjna sałatka jarzynowa 
 Sałatka brokułowo – kalafiorowa z pieczarkami i rzodkiewką 
 Sałatka śródziemnomorska z serem feta i oliwkami 
 Sałatka z wędzonym kurczakiem , selerem naciowym i żurawiną 
Ciasta bankietowe/ Ciasteczka kruche 20 dkg/os. 
Owoce sezonowe 20 dkg/os. 
Napoje (limit): 
 Kawa (epresso, biała, czarna), Herbata (wybór smaków) – 2 szt./os 
 Woda mineralna /dzbanki – 1 l/os 
 Sok owocowy / dzbanki – 1 l/os 

Cena pakietu: 175 zł/os 
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Przystawka (do wyboru): 
 Płatki z kurczaka z sosem miodowo- balsamicznym na carpaccio z buraków 
 Plastry delikatnie podwędzanej gęsi z marynowaną gruszką i melonem na bukiecie sałat  
 Pieczona polędwiczka wieprzowa w sosie tzatziki 
Zupa (do wyboru): 
 Consomme drobiowe z mięsnymi pierożkami w aromacie świeżego kopru 
 Krem brokułowy z płatkami migdałów  
 Cappuccino borowikowe z groszkiem ptysiowym 
Danie główne (do wyboru): 
 Eskalopki z indyka na puree marchewkowym serwowane z oscypkiem, mango i kalafiorem romanesco 
 Tornedos wieprzowo –drobiowy serwowany z kluseczkami Gniocchi  i sałatką w sosie vinegrett 
 Roladki wieprzowe z musem grzybowym podane z selerowym puree, marchewką paryską i gotowanymi brokułami 
Deser: Tort okolicznościowy z dedykacją  - smak i wygląd ustalane indywidualnie 
Zimne Zakąski (6 pozycji do wyboru) : 
 Kompozycje wędlin i mięs pieczystych z dipami różnosmakowymi 
 Galaretki drobiowe z warzywami 
 Mini tortille róznosmakowe 
 Roladki z grillowanej cukinii z suszonymi pomidorami i serem feta 
 Kurczak Kentucky z dipami 
 Łosoś w szpinakowym płaszczyku 
 Muszle Camelloni z nadzieniem z tuńczyka i pora 
 Różnosmakowe roladki serowe  
 Mini Burgery 
 Kuleczki mięsne (ze słonecznikiem, orzechami , żurawiną) 
Sałatka (1 rodzaj do wyboru): 
 Tradycyjna sałatka jarzynowa 
 Sałatka brokułowo – kalafiorowa z pieczarkami i rzodkiewką 
 Sałatka Cezar  
 Lekka sałatka z burakiem, serem lazur i prażonymi ziarnami słonecznika 
Gorąca kolacja (do wyboru) : 
 Żurek po rzeszowsku z jajkiem i kiełbasą  
 Tajska zupa na mleku kokosowym z kurczakiem i warzywami  
Ciasta bankietowe/ Ciasteczka kruche 20 dkg/os. 
Owoce sezonowe 20 dkg/os. 
 
Napoje Open Bar – bez limitu 
 Kawa (epresso, biała, czarna), Herbata (wybór smaków)  
 Woda mineralna /dzbanki, Sok owocowy / dzbanki  
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Dodatkowa propozycja menu 

 
PROPOZYCJA MENU DLA NAJMŁODSZYCH: 

Zupa (do wyboru): 
 Rosół z makaronem 
 Pomidorowa z makaronem 
Danie Główne (do wyboru): 
 Nugetsy drobiowe podane z frytkami i surówką z marchewki i pomarańczy 
 Mini szaszłyk drobiowy z ryżem i sałaką z kapusty pekińskiej 
Kolacja (do wyboru): 
 Pierogi ruskie 
 Naleśniki z waniliowym serkiem i brzoskwinią  
 

DODATKOWE PROPOZYCJE MENU: 
Przystawka (do wyboru): 
 Pieczona polędwiczka wieprzowa w sosie tzatziki w cenie: 18,00 zł / os. 
 Płatki z kurczaka z sosem miodowo-balsamicznym na carpaccio z buraków w cenie : 18,00 zł /os. 
 Plastry delikatnie podwędzanej gęsi z marynowaną gruszką i melonem na bukiecie sałat w cenie: 18,00 zł /os.  
Deser (do wyboru): 
 Soczysty sernik z sosem owocowym w cenie 15,00 zł/os. 
 Szarlotka domowa z gałką lodów w cenie 15,00 zł/os. 
 Puchar lodowy z bitą śmietaną i owocami w cenie 15,00 zł/os. 
Kolacja (do wyboru): 
 Żurek po rzeszowsku z jajkiem i kiełbasą w cenie: 14,00 zł /os 
 Węgierska zupa gulaszowa z kluseczkami w cenie: 16,00 zł /os 
 Tajska zupa na mleku kokosowym z kurczakiem i warzywami w cenie: 14,00 zł /os 
Tort okolicznościowy z dedykacją smak i wygląd ustalane indywidualnie w cenie 12,00 zł/os. 
Stolik słodkości mini deserki koktajlowe w cenie 28,00 zł/os. ( 4 szt./os)  
Napoje dodatkowe: 
 Sok owocowy – 14 zł/1 l 
 Woda mineralna – 10 zł/1 l 
 Kawa (epresso, biała, czarna), Herbata (wybór smaków) – 9 zł/szt. 
 Coca Cola, Fanta, Sprite 500 ml – 7 zł/szt. 
Alkohole: 
 Proseco 70,00 zł / 750 ml 
 Wino białe/ czerwone 50,00 zł / 750 ml 
 Wódka Wyborowa 55,00 zł / 500 ml 
 Wódka Finlandia 75,00 zł / 500 ml 
 Piwo lane 9,00 zł / 500 ml 
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Dodatkowe informacje  

W cenie zapewniamy Państwu: 
 Miejsce do przebrania i karmienia dziecka  
 Dekorację stołów i krzeseł 
 Możliwość korzystania z hotelowej sali zabaw 
 Możliwość korzystania z zewnętrznego placu zabaw 
 Dzieci od 3  do 10 lat – 50 % ceny 
 Dostępność Sali na 8 godz. 
 Bezpłatny parking dla wszystkich Gości 
 
 
 
Opłaty dodatkowe: 
 Opłata za serwowanie tortu dostarczonego przez klienta 5,00 zł/os. 
 Opłata za serwowanie ciasta dostarczonego przez klienta 5,00 zł/os. 
 Opłata za serwowanie alkoholu dostarczonego przez klienta 10,00 zł/ os. 
 Opłata za opakowania jednorazowe – w cenie 3,00 zł/szt. 
 

 
Jeśli zainteresowała Państwa nasza oferta, zapraszamy serdecznie na niezobowiązujące spotkanie aby poznać bliżej nasze 

możliwości,  zobaczyć dostępne sale oraz porozmawiać o szczegółach. 
 

Informacja i rezerwacja:  
Recepcja (całodobowo) tel. 609 721 105, e-mail: recepcja@hotelnowydwor.pl  

 Kierownik restauracji tel.601 160 489, 601 160 425  
 

HOTEL Wellness & SPA Nowy Dwór 
Rzeszów – Świlcza 146 E   

mailto:recepcja@hotelnowydwor.pl

